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Comté Corgonzola kaasfondue 
 

De Comté is een Franse kaas, afkomstig uit de Jura, uit de Franche-Comté en is een harde kaas van rauwe 

koemelk. De Reblochon is ook een Franse kaas, een gewassen-korstkaas, zacht en van rauwe koemelk. 

Gorgonzola is een blauwschimmelkaas van volle koemelk uit het noorden van Italië die al sinds eeuwen 

vervaardigd wordt. 

 
Ingrediënten; 

 400 gram Boeren Comte  

 200 gram Gorgonzola  

 200 gram Reblochon 

 5 dl droge witte wijn  

 verse gemalen zwarte peper  

 bindmiddel  
 
Bereidingswijze, volg de algemene bereiding, de schimmeldraden van de corgonzola zijn kleiner te krijgen 
door stevig met een garde te roeren. 
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