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Italiaanse champignonsoep met truffel

Ingrediénten:

250gr champignons
1,5 I bouillon

verse tijm

Y tl. truffelolie

14 gesnipperde ui

Snijd de champignons in stukken en houd er 2 of 4 achter. Doe de rest in 1,5 | bouillon en laat 15 min.
koken. Schep de champignons uit de bouillon, doe deze in de blender en voeg een kopje warme bouillon
toe. Pureer de champignons en schenk deze in de rest van de bouillon. Voeg wat verse tijm en een % tl
truffelolie toe, maar laat de soep niet meer aan de kook komen. Snijd de achtergehouden champignons in
stukjes en fruit deze met een ¥z gesnipperde ui goudbruin. Schep de soep over 4 borden, strooi het
ui/champignonmengsel erover en voeg naar smaak créme fraiche toe.
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