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Salade van peer en Gorgonzola picante

Ingrediénten:

4 handperen

100 gr gepelde walnoten
1 eierdooier

1 tl witte wijnazijn

1 tl mosterd

% tl honing

1 el bouillon

1 el notenolie

4 el maiskiem olie

Schil de handperen en snijd deze in dunne reepjes en snijd de bleekselderij in stukjes. Rooster de gepelde
walnoten al roerende plm. 2 minuten totdat deze goudbruin zijn. Meng met een staafmixer de eierdooier,
witte wijnazijn, mosterd, honing, en de bouillon goed door elkaar en voeg de notenolie en de maiskiem olie
langzaam toe totdat de dressing gaat binden. Schep de walnoten, peerreepjes, stukjes bleekselderij en de
kaas voorzichtig door elkaar.

Giet de dressing erover.

De Kazerie, meer dan kaas alleen.
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